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ROSADO
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Servir a 7-8 ºC.

ELABORACIÓN

Este Rosado se elabora en parte

mediante el sangrado del mosto flor de

las uvas. El vino fermenta en depósitos

de acero inoxidable con una suave

maceración de los hollejos.

 

 NOTAS DE CATA

Color rosado con aromas de frutos

rojos. Buena frescura en boca.

 

MARIDAJE

Ideal para aperitivos, entrantes,

ensaladas y cocina asiática.

Atractivo & Seductivo


